
ประชาสัมพันธ์ 
การจัดทำร่างเทศบัญญัติเทศบาลตำบลที่วั ง 

เรื่องควบคุมสถานที่จำหน่ ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ. 2566
    โดยที่เป็นการสมควรให้มีเทศบัญญัติว่าด้วยการควบคุมสถานที่จำหน่ ายอาหารและสถานที่สะสม
  อาศัยอำนาจตามความในมาตรา ๖0 และมาตรา ๖๓ แห่งพระราชบัญญัติเทศบาล พ.ศ. ๒๔๙๖ และที่แก้ ไขเพิ่มเติม ประกอบมาตรา ๔0
มาตรา ๔๘ มาตรา ๕๔ มาตรา ๕๕ มาตรา ๕๘ มาตรา ๖๓ และมาตรา ๖๕แห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แก้ ไข
เพิ่มเติม เทศบาลตำบลที่วั งโดยความเห็นชอบของสภาเทศบาลตำบลที่วั งและผู้ว่าราชการจังหวั ดนครศรีธรรมราชจึ งตราเทศบัญญัติไว้
ดังต่อไปนี้
      ข้อ ๑ เทศบัญญัตินี้ เรียกว่า "เทศบัญญัติเทศบาลตำบลที่วั ง เรื่อง ควบคุมสถานที่จำหน่ ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ. ๒๕๖๖
      ข้อ ๒ เทศบัญญัตินี้ให้ใช้ บังคับในเขตเทศบาลตำบลที่วั ง ตั้ งแต่เมื่อได้ประกาศไว้โดยเปิดเผยที่สำนักงานเทศบาลตำบลที่วั งแล้ วเจ็ดวั น
      ข้อ ๓ ในเทศบัญญัตินี้ 
      " สถานที่จำหน่ ายอาหาร " หมายความว่า อาคาร สถานที่ หรือบริเวณใดๆ ที่มิใช่ที่หรือทางสาธารณะ ที่จั ดไว้เพื่อประกอบอาหารหรือ
ปรุงอาหารจนสำเร็จและจำหน่ ายให้ผู้ซื้ อสามารถบริโภคได้ทันที ทั้ งนี้ ไม่ว่า จะเป็นการจำหน่ ายโดยจัดให้มีบริเวณไว้สำหรั บการบริโภค ณ ที่นั้ น
หรือนำไปบริโภคที่อื่นก็ตาม 
      " สถานที่สะสมอาหาร " หมายความว่า อาคาร สถานที่ หรือบริเวณใดๆ ที่มิใช่ที่หรือทางสาธารณะ ที่จั ดไว้สำหรั บเก็บอาหารอันมี
สภาพเป็นของสดหรือของแห้งหรืออาหารในรูปลักษณะอื่นใด ซึ่  งผู้ซื้ อต้องนำไปทำประกอบหรือปรุงเพื่อบริโภคในภายหลัง
      " อาหารสุด " หมายความว่า อาหารอันมีสภาพเป็นของสด เช่น เนื้ อสัตว์ ผัก หรือผลไม้
      " อาหารประเภทปรุงสำเร็จ " หมายความว่า อาหารที่ได้ผ่านการทำ ประกอบหรือปรุงสำเร็จพร้อมที่จะรั บประทานได้ รวมทั้ งของหวาน
และเครื่องดื่มชนิดต่างๆ "อาหารแห้ง" หมายความว่า อาหารที่ผ่านกระบวนการทำให้แห้ ง โดยการอบ รมควั น ตากแห้ง หรือวิธีการอื่นใด 
เพื่อลดปริมาณความชื้ นที่มีอยู่ในอาหารลงและเก็บรั กษาไว้ได้นานขึ้ น
     " เครื่องปรุงรส " หมายความว่า สิ่งที่ใช้ ในกระบวนการปรุงอาหารให้มีรูปแบบ รสชาติ หรือ กลิ่นรสชวนรับประทาน เช่น เกลือ
น้ำปลา น้ำส้มสายชู ชอส รวมทั้ งเครื่องเทศ สมุนไพร มัสตาร์ด
     " วั ตถุเจือปนอาหาร " หมายความว่า วั ตถุที่ตามปกติมิได้ใช้ เป็นอาหารหรือเป็นส่วนประกอบที่สำคัญของอาหาร แตใช้ เจือปนในอาหาร
เพื่อประโยชน์ ในการผลิต การบรรจุ การเก็บรั กษา หรือการขนส่งและให้หมายความรวมถึ งวั ตถุที่มิได้เจือปนในอาหาร แต่บรรจุรวมอยู่กับ
อาหารเพื่อประโยชน์ ดังกล่าวข้างต้น เช่น วั ตถุกันชื้ น วั ตถุดูดออกซิเจน เป็นต้น
     " ผู้ประกอบกิจการ " หมายความว่า บุคคลหรือนิติบุคคลที่ได้รั บใบอนุญาตหรือหนังสือรั บรองการแจ้งจัดตั้ งสถานที่จำหน่ ายอาหาร และ
ให้หมายความรวมถึ งผู้ที่ได้รั บมอบหมายให้ควบคุม กำกับหรือดูแลการดำเนินการของสถานที่จำหน่ ายอาหารนั้ น
     " ผู้สัมผัสอาหาร " หมายความว่า บุคคลที่เกี่ยวข้องกับอาหารตั้ งแต่กระบวนการเตรียมประกอบ ปรุง จำหน่ ายและเสิร์ฟอาหาร รวมถึ ง
การล้ างและเก็บภาชนะอุปกรณ์
     " ราชการส่วนท้องถิ่น " หมายความว่า เทศบาลตำบลที่วั ง
     " เจ้าพนักงานท้องถิ่น " หมายความว่า นายกเทศมนตรีตำบลที่วั งอาหาร
     " เจ้าพนักงานสาธารณสุข " หมายความว่า เจ้าพนักงานซึ่  งได้รั บแต่งตั้ งจากรัฐมนตรีว่าการระเบียบ ประกาศ หรือคำสั่ งเพื่อปฏิบัติการให้
เป็นไปตามเทศบัญญัตินี้
     ข้อ ๔ ให้นายกเทศมนตรีตำบลที่วั งเป็นผู้รั กษาการให้ เป็นไปตามเทศบัญญัตินี้ และให้มีอำนาจออก
                                                       
                                                       หมวด ๑
                                                       บททั่วไป
     ข้อ ๕ ผู้ดำเนินกิจการสถานที่จำหน่ ายอาหารต้องดำเนินการให้ เป็นไปตามหลักเกณฑ์ วิธีการและเงื่ อนไขที่กำหนดตามเทศบัญญัตินี้
รวมทั้ งกฎกระทรวงและประกาศกระทรวงออกตามความในพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕
                                                       
                                                       หมวด ๒
                                     สุขลักษณะในการดำเนินกิจการสถานที่จำหน่ ายอาหาร
                                       ส่วนที่ ๑ สุขลักษณะของสถานที่จำหน่ ายอาหาร
     ข้อ ๖ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับสถานที่และบริเวณที่ใช้ ทำ ประกอบหรือปรุงอาหาร จำหน่ ายอาหาร และบริโภค
อาหาร ดังต่อไปนี้
      (๑ พื้ นบริเวณที่ใช้ ทำ ประกอบ หรือปรุงอาหารต้องสะอาด ทำด้วยวั สดุที่แข็งแรง ไม่ชำรุด และทำความสะอาดง่าย
      (๒) ในกรณีที่มีผนังหรือเพดาน ผนังหรือเพดานต้องสะอาด ทำด้วยวั สดุที่แข็งแรง และไม่ชำรุด
      (๓) มีการระบายอากาศเพียงพอ และในกรณีที่สถานที่จำหน่ ายอาหารเป็นสถานที่สาธารณะตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมผลิตภัณฑ์
ยาสูบ ต้องปฏิบัติตามกฎหมายว่าด้วยการควบคุมผลิตภัณฑ์ยาสูบ
      (๔) มีแสงสว่างเพียงพอตามความเหมาะสมในแต่ละบริเวณ ทั้ งนี้ ตามที่รั ฐมนตรีโดยคำแนะนำของคณะกรรมการประกาศกำหนดในราช
กิจจานุเบกษา
      (๕) มีที่ล้ างมือและอุปกรณ์ สำหรั บล้ างมือที่ถูกสุขลักษณะสำหรับสถานที่และบริเวณสำหรับใช้ ทำประกอบหรือปรุงอาหาร และบริโภค
อาหาร เว้นแต่สถานที่หรือบริเวณบริโภคอาหารไม่มีพื้ นที่เพียงพอ สำหรับจัดให้มีที่ล้ างมือ ต้องจัดให้มีอุปกรณ์ สำหรั บทำความสะอาดมือที่
เหมาะสม
      (๖) โต๊ ะที่ใช้ เตรียม ประกอบหรือปรุงอาหาร หรือจำหน่ ายอาหาร ต้องสูงจากพื้ นไม่น้ อยกว่า หกสิบ เซนติเมตร ทำด้วยวั สดุที่ทำความ
สะอาดง่าย และมีสภาพดี
      (๗) โต๊ ะหรือเก้ าอี้ที่จั ดไว้สำหรั บบริโภคอาหารต้องสะอาด ทำด้วยวั สดุที่แข็งแรง และไม่ชำรุด



     ข้อ ๗ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับส้ วม ดังต่อไปนี้
     (๑) ต้องจัดให้มีหรือจัดหาห้องส้ วมที่มีสภาพดี พร้อมใช้  และมีจำนวนเพียงพอ
     (๒) ห้องส้ วมต้องสะอาด พื้ นระบายน้ำได้ดี ไม่มีน้ำขัง มีการระบายอากาศที่ดี และมีแสงสว่าง
     (๓) มีอ่างล้ างมือที่ถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณ์ สำหรั บล้ างมือจำนวนเพียงพอ
     (๔) ห้องส้ วมต้องแยกเป็นสัดส่วน โดยประตูไม่เปิดโดยตรงสู่บริเวณที่เตรียม ทำ ประกอบ หรือปรุงอาหาร ที่เก็บ ที่จำหน่ าย ที่บริโภค
อาหาร ที่ล้ างและที่เก็บภาขนะอุปกรณ์  เว้นแต่จะมีการจัดการห้องส้ วมให้สะอาดอยู่เสมอ และมีฉากปิดกั้ นที่เหมาะสม ทั้ งนี้ ประตูห้องส้ วมต้อง
ปิดตลอดเวลา
     ข้อ ๘ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับมูลฝอย โดยมีถังรองรั บมูลฝอยที่มีสภาพดีไม่รั่ วซึ ม ไม่ดูดชับน้ำ มีฝาปิดมิดชิด
แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอื่น และต้องดูแล รักษาความสะอาดถังรองรั บมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรั บมูลฝอยอย่างสม่ำเสมอ
ทั้ งนี้การจัดการเกี่ยวกับมูลฝอยและถังรองรั บมูลฝอยให้ เป็นไปตามข้อบัญญัติท้องถิ่นเกี่ยวกับการจัดการมูลฝอยในสถานที่จำหน่ ายอาหาร
     ข้อ ๙ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับน้ำเสีย ดังต่อไปนี้
     (๑) ต้องมีการระบายน้ำได้ดี ไม่มีน้ำขัง และไม่มีเศษอาหารตกค้ างในบริเวณสถานที่จำหน่ ายอาหาร
     (๒) ต้องมีการแยกเศษอาหารออกจากภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้ ก่อนการทำความสะอาด
     (๓) ต้องมีการแยกไขมันไปกำจัดก่อนระบายน้ำทิ้งออกสู่ระบบระบายน้ำ โดยใช้ ถังดักไขมัน หรือบ่อดักไขมัน หรือการบำบัดด้วยวิธีการ
อื่นที่มีประสิทธิภาพไม่ต่ำกว่าการบำบัดด้วยถังดักไขมันหรือบ่อดักไขมัน และน้ำทิ้งต้องได้มาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยการส่งเสริมและรักษา
คุณภาพสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ
    ข้อ ๑๐ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีมาตรการในการป้ องกันสัตว์ แมลงนำโรค และสัตว์เลี้ยงตามหลักวิชาการ
    ข้อ ๑๑ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีมาตการ อุปกรณ์  หรือเครื่องมือสำหรั บป้ องกัน อัคคีภัยจากการใช้ เชื้ อเพลิงในการทำ ประกอบ
หรือปรุงอาหาร

             ส่วนที่ ๒ สุขลักษณะของอาหาร กรรมวิธีการทำ ประกอบ หรือปรุง การเก็บรั กษา และการจำหน่ ายอาหาร
    ข้อ ๑๒ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารสด ตามหลักเกณฑ์ ดังต่อไปนี้
    (๑) อาหารสดที่นำมาประกอบและปรุงอาหาร ต้องเป็นอาหารสดที่มีคุณภาพดี สะอาด และปลอดภัยต่อผู้บริโภค
    (๒) อาหารสดต้องเก็บรั กษาในอุณหภูมิที่เหมาะสม และเก็บเป็นสัดส่วน มีการปกปิด ไม่วางบนพื้ นหรือบริเวณที่อาจทำให้อาหารปนเปื้ อน
ทั้ งนี้ ให้ เป็นไปตามหลักเกณฑ์และวิธีการ ที่รั ฐมนตรีโดยคำแนะนำของคณะกรรมการประกาศกำหนดในราชกิจจานุเบกษา
    ข้อ ๑๓ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารแห้ง อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท เครื่องปรุงรส และวั ตถุเจือปนอาหาร
ตามหลักเกณฑ์ ดังต่อไปนี้
    (๑) อาหารแห้งต้องสะอาด ปลอดภัย ไม่มีการปนเปื้ อน และมีการเก็บอย่างเหมาะสม
    (๒) อาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท เครื่องปรุงรส วั ตถุเจือปนอาหาร และสิ่งอื่นที่นำมาใช้ ในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารต้อง
ปลอดภัย และได้มาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร
   ข้อ ๑๔ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารประเภทปรุงสำเร็จ ตามหลักเกณฑ์ ดังต่อไปนี้
    (๑) อาหารประเภทปรุงสำเร็จต้องเก็บในภาชนะที่สะอาด ปลอดภัย และมีการป้ องกันการปนเปื้ อนรวมทั้ งวางสูงจากพื้ นไม่น้ อยกว่าหกสิบ
เชนติเมตร
    (๒ มีการควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสำเร็จให้สะอาด ปลอดภัยสำหรั บการบริโภค ตามชนิดของอาหาร ตามที่รั ฐมนตรีโดยคำ
แนะนำของคณะกรรมการประกาศกำหนดในราชกิจจานุเบกษา
    (๓) มีการจัดการสุขลักษณะของการจำหน่ ายอาหารตามที่รั ฐมนตโดยคำแนะนำของคณะกรรมการ
    ข้อ ๑๕ น้ำดื่มหรือเครื่องดื่มที่เป็นอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทที่ใช้ ในสถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมาย
ว่าด้วยอาหาร โดยต้องวางสูงจากพื้ นไม่น้ อยกว่าสิบห้ าเซนติเมตร และต้องทำความสะอาดพื้ นผิวภายนอกของภาชนะบรรจุให้สะอาดก่อนนำมาให้
บริการในกรณีที่เป็นน้ำดื่มที่ไม่ได้เป็นอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิทหรือเครื่องดื่มที่ปรุงจำหน่ าย ต้องบูรรจุในภาชนะที่สะอาด มีการปกปิด
และป้ องกันการปนเปื้ อน โดยต้องวางสูงจากพื้ นไม่น้ อยกว่า หกสิบเซนติเมตร ทั้ งนี้ น้ำดื่มและน้ำที่ใช้ สำหรั บปรุงเครื่องดื่มต้องมีคุณภาพไม่ต่ำ
กว่าเกณฑ์คุณภาพน้ำบริโภค ที่กรมอนามัยกำหนด
    ข้อ ๑๖ การทำ ประกอบ หรือปรุงอาหารต้องใช้ น้ำที่มีคุณภาพไม่ต่ำกว่าเกณฑ์คุณภาพน้ำบริโภคที่กรมอนามัยกำหนด
    ข้อ ๑๗ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับน้ำแข็ง ตามหลักเกณฑ์ ดังต่อไปนี้
    (๑) ใช้ น้ำแข็งที่สะอาดและมีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยอาหาร
    (๒) เก็บในภาชนะที่สะอาด สภาพดี มีฝ่ าปิด และวางสูงจากพื้ นไม่น้ อยกว่าสิบห้ าเชนติเมตร ปากขอบภาชนะสูงจากพื้ นไม่น้ อยกว่าหกสิบ
เซนติเมตร ไม่วางในบริเวณที่อาจก่อให้ เกิดการปนเปื้ อน และต้องไม่ระบายน้ำจากถังน้ำแข็งลงสู่พื้ นบริเวณที่วางภาชนะ
    (๓) ใช้ อุปกรณ์ สำหรั บคีบหรือตักน้ำแข็งโดยเฉพาะ โดยอุปกรณ์ ต้องสะอาดและมีด้ามจับ
    (๔) ห้ ามนำอาหารหรือสิ่งของอื่นไปแช่รวมกับน้ำแข็งสำหรั บบริโภค
    ข้อ ๑๘ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับน้ำใช้  ตามหลักเกณฑ์ ดังต่อไปนี้
    (๑) น้ำใช้ ต้องเป็นน้ำประปา ยกเว้นในท้องถิ่นที่ไม่มีน้ำประปาให้ใช้ น้ำที่มีคุณภาพเทียบเท่าน้ำประปาหรือเป็นไปตามคำแนะนำของเจ้า
พนักงานสาธารณสุข
    (๒) ภาชนะบรรจุน้ำใช้ ต้องสะอาด ปลอดภัย และสภาพดี
   

ข้อ ๑๙ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการสารเคมี สารทำความสะอาด วั ตถุมีพิษ หรือวั ตถุที่อาจเป็นอันตรายต่ออาหาร โดยติดฉลาก
และป้ ายให้ เห็นชัดเจน พร้อมทั้ งมีคำเตือนและคำแนะนำเมื่อเกิดอุบัติภัยจากสารดังกล่าว และการจัดเก็บต้องแยกบริเวณเป็นสัดส่วนต่างหาก
จากบริเวณที่ใช้ ทำ ประกอบ ปรุง จำหน่ าย และบริโภคอาหาร ในกรณีที่มีการเปลี่ยนถ่ายสารเคมี สารทำความสะอาด วั ตถุมีพิษ หรือวั ตถุ
ที่อาจเป็นอันตรายต่ออาหารจากภาชนะบรรจุเดิม ห้ ามนำภาชนะบรรจุนั้ นมาใช้ บรรจุอาหาร และห้ ามนำภาชนะบรรจุอาหารมาใช้ บรรจุสารเคมี 
สารทำความสะอาดวั ตถุมีพิษ หรือวั ตถุที่อาจเป็นอันตรายต่ออาหาร
   ข้อ ๒๐ ห้ ามใช้ ก๊ าซหุงต้มเป็นเชื้ อเพลิงในการทำ ประกอบ หรือปรุงอาหารบนโต๊ ะหรือที่รั บประทานอาหารในสถานที่จำหน่ ายอาหาร
   ข้อ ๒๑ ห้ ามใช้ เมทานอลหรือเมทิลแอลกอฮอล์ เป็นเชื้ อเพลิงในการทำ ประกอบ ปรุง หรืออุ่นอาหารในสถานที่จำหน่ ายอาหาร เว้นแต่
เป็นการใช้ แอลกอฮอล์แข็งสำหรั บใช้ เป็นเชื้ อเพลิง ทั้ งนี้ผลิตภัณฑ์ดังกล่าวต้องมีมาตรฐานตามกฎหมายว่าด้วยมาตรฐานผลิตภัณฑ์
อุตสาหกรรม



   
                               ส่วนที่ ๓ สุขลักษณะของภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้ อื่นๆ
  ข้อ ๒๒ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้  ตามหลักเกณฑ์ ดังต่อไปนี้
  (๑) ภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้ ต่างๆ ต้องสะอาดและทำจากวั สดุที่ปลอดภัย เหมาะสมกับอาหารแต่ละประเภท มีสภาพดี ไม่ชำรุด และมี
การป้ องกันการปนเปื้ อนที่เหมาะสม
  (๒) มีการจัดเก็บภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้ ไว้ในที่สะอาด โดยวางสูงจากพื้ นไม่น้ อยกว่า หกสิบ เซนติเมตร และมีการปกปิดหรือ
ป้ องกันการปนเปื้ อนที่เหมาะสม
   (๓) จัดให้มีช้ อนกลาง สำหรั บอาหารที่รั บประทานร่วมกัน 
   (๔) ตู้เย็น ตู้แช่ หรืออุปกรณ์ เก็บรั กษาคุณภาพอาหารด้วยความเย็นอื่นๆ ต้องสะอาด มีสภาพดีไม่ชำรุด และมีประสิทธิภาพเหมาะสมใน
การเก็บรั กษาคุณภาพอาหาร
   (๕) ตู้อบ เตาอบ เตาไมโครเวฟ อุปกรณ์ ประกอบหรือปรุงอาหารด้วยความร้อนอื่น ๆ หรืออุปกรณ์ เตรียมอาหาร ต้องสะอาด 
มีประสิทธิภาพ ปลอดภัย สภาพดี และไม่ชำรุด
  ข้อ ๒๓ สถานที่จำหน่ ายอาหารต้องมีการจัดการเกี่ยวกับการทำความสะอาดภาชนะ อุปกรณ์ และเครื่องใช้  ตามหลักเกณฑ์ ดังต่อไปนี้
   (๑) ภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้ ที่รอการทำความสะอาด ต้องเก็บในที่ที่สามารถป้ องกันสัตว์และแมลงนำโรคได้
   (๒) มีการทำความสะอาดภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้ ที่ถูกสุขลักษณะ และใช้ สารทำความสะอาดที่เหมาะสม โดยปฏิบัติตามคำแนะนำ
การใช้ สารทำความสะอาดนั้ นๆ จากผู้ผลิต
   (๓) จัดให้มีการฆ่าเชื้ อภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้ ภายหลังการทำความสะอาดให้รั ฐมนตรีโดยคำแนะนำของคณะกรรมการประกาศใน
ราชกิจจานุเบกษากำหนดสารที่ห้ ามใช้ ในการทำความสะอาดภาชนะ อุปกรณ์  และเครื่องใช้
                
                           ส่วนที่ ๔ สุขลักษณะส่วนบุคคลของผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร
   ข้อ ๒๔ ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหารต้องปฏิบัติตามหลักเกณฑ์ด้านสุขลักษณะ ดังต่อไปนี้
   (๑) ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหารต้องมีสุขภาพร่างกายแข็งแรง ไม่เป็นโรคติดต่อ หรือพาหะนำโรคติดต่อ โรคผิวหนังที่น่ ารั งเกียจ
หรือโรคอื่นๆ ตามที่กำหนดในข้อบัญญัติท้องถิ่น ในกรณีที่เจ็บป่ วยต้องหยุดปฏิบัติงานและรักษาให้หายก่อนจึ งกลับมาปฏิบัติงานได้
   (๒) ผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหารต้องผ่านการอบรมตามหลักเกณฑ์ และวิธีการ ที่รั ฐมนตรีโดยคำแนะนำของคณะกรรมการประกาศ
กำหนดในราชกิจจานุเบกษา
   (๓) ผู้สัมผัสอาหารต้องรั กษาความสะอาดของร่างกาย สวมใส่เสื้ อผ้าและอุปกรณ์ ป้ องกันที่สะอาดและสามารถป้ องกันการปนเปื้ อนสู่อาหาร
ได้
   (๔) ผู้สัมผัสอาหารต้องล้ างมือและปฏิบัติตนในการเตรียม ประกอบ ปรุง จำหน่ ายและเสิร์ฟอาหารให้ถูกสุขลักษณะ และไม่กระทำการใดๆ
ที่จะทำให้ เกิดการปนเปื้ อนต่ออาหารหรือก่อให้ เกิดโรค
   (๕) ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวกับสุขลักษณะตามกำหนดในข้อบัญญัติท้องถิ่น

หมวด ๓
สุขลักษณะในการดำเนินกิจการสถานที่สะสมอาหาร

   ข้อ ๒๕ ผู้จั ดตั้ งสถานที่สะสมอาหารต้องจัดสถานที่ตลอดจนสิ่งอื่นที่ใช้ ในการประกอบกิจการให้ถูกต้องด้วยสุขลักษณะและเงื่ อนไขตาม
ลักษณะของกิจการ ดังต่อไปนี้
   (๑) ตั้ งอยู่ห่างจากบริเวณที่น่ จะเป็นอันตรายต่อสุขภาพ เช่น ที่ฝัง เผา หรือเก็บศพ ที่เททิ้งสิ่งปฏิกูล ที่เลี้ยงสัตว์ หรือที่อื่นใดที่เจ้ า
พนักงานสาธารณสุขเห็นว่าเป็นอันตรายต่อสุขภาพ ไม่น้ อยกว่า ๑00 เมตร เว้นแต่สามารถปรับปรุงสถานที่ให้ถูกต้องด้วยสุขลักษณะตามคำ
แนะนำของเจ้าพนักงานสาธารณสุขหรือคำสั่ งของเจ้าพนักงานท้องถิ่น
   (๒) พื้ นทำด้วยวั สดุถาวร ทำความสะอาดง่าย
   (๓) จัดให้มีระบบการระบายน้ำอย่างเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ
   (๔) จัดให้มีแสงสว่างและการระบายอากาศเพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ
   (๕) จัดให้มีส้ วมที่เพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ
   (๖) จัดให้มีที่รองรั บมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลที่เพียงพอและถูกต้องด้วยสุขลักษณะ
   (๗) ปฏิบัติการอื่นใดเกี่ยวด้วยสุขลักษณะตามคำแนะนำของเจ้าพนักงานสาธารณสุข คำสั่ งของเจ้าพนักงานท้องถิ่น

  หมวด ๔
ใบอนุญาตและหนังสือรั บรองการแจ้ง

ส่วนที่ ๑
ใบอนุญาต

    ข้อ ๒๖ ผู้ใดจะจัดตั้ งสถานที่จำหน่ ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพื้ นที่ใดซึ่  งมีพื้ นที่เกินสองร้อยตารางเมตร และมีใช่
เป็นการขายของในตลาด ต้องได้รั บอนุญาตจากเจ้าพนักงานท้องถิ่น
   ข้อ ๒๗ ผู้ใดประสงค์จะขอจัดตั้ งสถานที่จำหน่ ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพื้ นที่ซึ่  งมีพื้ นที่เกินสองร้อยตารางเมตร จะ
ต้องยื่นคำขอรับใบนุญาตตามแบบที่กำหนดไว้ท้ายเทศบัญญัติแสดงเอกสารและหลักฐานดังต่อไปนี้
   (๑) บัตรประจำตัวประชาชน
   (๒) สำเนาเอกสารสิทธิ์ของสถานประกอบกิจการ (ที่ดิน/อาคาร/ยานพาหนะ)
   (๓) สำเนาใบอนุญาตตามกฎหมายที่เกี่ยวข้อง
   (๔) ใบมอบอำนาจ (กรณีที่มีการมอบอำนาจ)
   (๕) สำเนาหนังสือรั บรองการจดทะเบียนเป็นนิติบุคคล (กรณี เป็นนิติบุคคล)
   (๕) หลักฐานการที่แสดงการเป็นผู้มีอำนาจลงนามแทนนิติบุคคล (กรณี เป็นนิติบุคคล)
   (๖) ใบรับรองแพทย์การตรวจสุขภาพและโรคติดต่อของผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหาร
   (๗)หลักฐานผ่านการอบรมของผู้ประกอบกิจการและผู้สัมผัสอาหารตามหลักเกณฑ์ และวิธีการที่ประกาศกระทรวงสาธารณสุขกำหนด
   ข้อ ๒๘ เมื่อได้รั บคำขอรับใบอนุญาตหรือคำขอต่ออายุใบอนุญาต ให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นตรวจความถูกต้องความสมบูรณ์ ของคำขอและ
ความครบถ้วนของเอกสารหลักฐานทันที กรณี ไม่ถูกต้องครบถ้วนให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นแจ้งต่อผู้ยื่นคำขอให้แก้ ไขเพิ่มเติมเพื่อดำเนินการ
หากไม่สามารถดำเนินการได้ในขณะนั้ น ให้จั ดทำบันทึกความบกพร่องและรายการเอกสารหรือหลักฐานยื่นเพิ่มเติมภายในระยะเวลาที่กำหนด
โดยให้ เจ้ าหน้ าที่และผู้ยื่นคำขอลงนามไว้ในบันทึกนั้ นด้วย
   



  
   เจ้าพนักงานท้องถิ่นต้องออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจ้งคำสั่ งไม่อนุญาตพร้อมด้วยเหตุผลให้ผู้ขออนุญาตทราบภายในสามสิบวั นนับแต่วั น
ได้รั บคำขอซึ่  งมีรายละเอียดถูกต้องหรือครบถ้วนตามที่กำหนดในเทศบัญญัติในกรณีที่มีเหตุจำเป็นที่เจ้ าพนักงานท้องถิ่นไม่อาจออกใบอนุญาต
หรือยั งไม่อาจมีคำสั่ งไม่อนุญาตได้กำหนดเวลาตามวรรคสอง ให้ขยายเวลาออกไปได้อีกไม่เกินสองครั้ง ครั้งละไม่เกินสิบห้ าวั น แจ้งการขยาย
เวลาและเหตุจำเป็นแต่ละครั้งให้ผู้ขออนุญาตทราบก่อนสิ้นกำหนดเวลาตามวรรคสองหรือตามที่ได้ขยายไว้แล้ วนั้ น แล้ วแต่กรณี ทั้ งนี้หากเจ้า
พนักงานท้องถิ่นพิจารณายั งไม่แล้ วเสร็จ ให้แจ้งเป็นหนังสือให้ผู้ยื่นทราบถึ งเหตุแห่งความล่าช้ าทุกเจ็ดวั นจนกว่าจะพิจารณาแล้ วเสร็จ พร้อม
สำเนาแจ้ง ก.พ.ร. ทราบทุกครั้ง
   ข้อ ๒๙ ผู้ได้รั บอนุญาตต้องมารั บใบอนุญาตภายในสิบห้ าวั น นับแต่วั นที่ได้รั บหนังสือแจ้งการอนุญาตจากเจ้าพนักงานท้องถิ่น เว้นแต่จะมี
เหตุอันสมควรและได้แจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นทราบแล้ ว
   ข้อ ๓๐ บรรดาใบอนุญตที่ออกให้ตามเทศบัญญัตินี้ มีอายุหนึ่  งปีนับแต่วั นที่ออกใบอนุญาต และให้ใช้ ได้เพียงในเขตอำนาจของเทศบาล
ตำบลที่วั งเท่านั้ น การขอต่ออายุใบอนุญาตจะต้องยื่นคำขอก่อนใบอนุญาตสิ้นอายุ เมื่อได้ยื่นคำขอพร้อมกับเสียค่าธรรมเนียมแล้ วให้ประกอบ
กิจการต่อไปได้จนกว่าเจ้าพนักงานท้องถิ่นจะสั่ งไม่ต่ออายุใบอนุญาต
   ข้อ ๓๑ ผู้ได้รั บใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ ต้องแสดงใบอนุญาตไว้โดยเปิดเผยและเห็นได้ง่าย ณ สถานที่ประกอบกิจการตลอดเวลาที่
ประกอบกิจการ
    ข้อ ๓๒ ในกรณีที่ใบอนุญาตสูญหาย ถูกทำลาย หรือชำรุดในสาระที่สำคัญ ให้ผู้ใด้รั บใบอนุญาตยื่นคำขอรับใบแทนใบอนุญาตภาย
ในสิบห้วั นนั่ บแต่วั นที่ได้ทราบถึ งการสูญหาย ถูกทำลาย หรือชำรุด ตามแบบที่กำหนดไว้ท้ายเทศบัญญัตินี้
การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตให้ เป็นไปตามหลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่ อนไขดังต่อไปนี้
    (๑) ในกรณีใบอนุญาตสูญหาย ให้ผู้ยื่นคำขอรับใบแทนใบอนุญาต นำสำเนาบันทึกการแจ้งความต่อพนักงานเจ้าหน้ าที่แห่งท้องที่ ที่ใบ
อนุญาตสูญหายมาแสดงต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นประกอบด้วย
    (๒) ในกรณีใบอนุญาตถูกทำลาย หรือชำรุดในสาระที่สำคัญ ให้ผู้ยื่นคำขอรับใบแทนใบอนุญาตนำใบอนุญาตเดิมเท่าที่เหลืออยู่มาแสดง
ต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นประกอบด้วย
    ข้อ ๓๓ ในกรณีที่ปรากฎว่าผู้รั บใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ ไม่ปฏิบัติหรือปฏิบัติไม่ถูกต้องตามบทบัญญัติแห่งพระราชบัญญัติการ
สาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ กฎกระทรวง หรือเทศบัญญัตินี้ หรือเงื่ อนไขที่ระบุไว้ใน
    ใบอนุญาต ในเรื่องที่กำหนดไว้เกี่ยวกับการประกอบกิจการตามที่ได้รั บใบนุญาตตามเทศบัญญัตินี้ เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีอำนาจสั่ งพัก
ใช้ ใบอนุญาตได้ภายในเวลาที่เห็นสมควรแต่ต้องไม่เกินสิบห้ าวั น
    ข้อ ๓๔ เจ้าพนักงานท้องถิ่นมีอำนาจออกคำสั่ งเพิกถอนใบอนุญาต เมื่อปรากฎว่าผู้รั บใบอนุญาต
    (๑) ถูกสั่ งพักใช้ ใบอนุญาตตั้ งแต่สองครั้งขึ้ นไปและมีเหตุที่จะต้องถูกสั่ งพักใช้ ใบอนุญาตอีก
    (๒) ต้องคำพิพากษาถึ งที่สุดว่าได้กระทำความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕
    (๓) ไม่ปฏิบัติหรือปฏิบัติไม่ถูกต้องตามบทบัญญัติแห่งพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕
    ข้อ ๓๕ คำสั่ งพักใช้ ใบอนุญาตและคำสั่ งเพิกถอนใบอนุญาต ให้ทำเป็นหนังสือแจ้งให้ผู้รั บใบอนุญาตทราบ ในกรณีที่ไม่พบผู้รั บใบ
อนุญาต หรือผู้รั บใบอนุญาตไม่ยอมรับคำสั่ งดังกล่าว ให้ส่งคำสั่ งโดยทางไปรษณีย์ตอบรับหรือให้ปิดคำสั่ งนั้ นไว้ในที่เปิดเผยเห็นได้ง่าย ณ
ภูมิลำเนาหรือสำนักทำการงานของผู้รั บใบอนุญาต และให้ถือว่าผู้รั บใบอนุญาตนั้ นได้รั บทราบคำสั่ งแล้ วตั้ งแต่เวลาที่คำสั่ งไปถึ ง 
หรือวั นปิดคำสั่ ง แล้ วแต่กรณี
    ข้อ ๓๖ ผู้ถูกสั่ งเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสำหรับการประกอบกิจการที่ถูกเพิกถอนใบอนุญาตอีกไม่ได้จนกว่าจะพ้นกำหนด
หนึ่  งปีนับแต่วั นที่ถูกสั่ งเพิกถอนใบอนุญาต

ส่วนที่ ๒
หนังสือรั บรองการแจ้ง

    ข้อ ๓๗ ผู้ใดจะจัดตั้ งสถานที่จำหน่ ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพื้ นที่ใดพื้ นที่ไม่เกินสงร้อยตารางเมตรและมิใช่ป็นการ
ขายของในตลาดจะต้องแจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นหนังสือรั บรองการแจ้งก่อนการจัดตั้ ง
    ข้อ ๓๘ ผู้ใดประสงค์จะขอจัดตั้ งสถานที่จำหน่ ายอาหารและสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือพื้ นที่ใดซึ่  งมีพื้ นไม่เกินสองร้อยตารางเมตร
และมิใช่ เป็นการขายของในตลาดจะต้องแจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นกำหนดไว้ท้ายเทศบัญญัตินี้ พร้อมกับแสดงเอกสารและหลักฐานดังต่อไปนี้
    (๑) สำเนาบัตรประจำตัวประชาชน
    (๒) สำเนาเอกสารสิทธิ์ของสถานประกอบกิจการ (ที่ดิน อาคาร สถานที่)
    (๓) หนังสือยินยอมรับกำจัดจากสถานประกอบกิจการกำจัดสิ่งปฏิกูล (กรณีที่ส่งไปกำจัดที่อื่น)
    (๔) หนังสือให้ความเห็นชอบการประเมินผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม (กรณีที่กฎหมายกำหนด) 
    (๕) หลักฐานการรับฟังความคิดเห็นจากผู้มีส่วนได้เสีย (กรณีที่กฎหมายกำหนด)
    (๖) ใบมอบอำนาจ (กรณีที่มีการมอบอำนาจ)
    (๗) สำเนาใบอนุญาตตามกฎหมายที่เกี่ยวข้อง
    (๘) หลักฐานอื่นที่จำเป็น
   ข้อ ๓๙ เมื่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นได้รั บแจ้ง ให้ออกใบรับแก่ผู้แจ้งเพื่อใช้ เป็นหลักฐานในการประกอบกิจการตามที่แจ้งได้ชั่ วคราวในระหว่าง
เวลาที่เจ้ าพนักงานท้องถิ่นยั งมิได้ออกหนังสือรั บรองการแจ้ง
    ให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นตรวจการแจ้งให้ถูกต้องตามแบบที่กำหนดในเทศบัญญัตินี้ตามวรรคหนึ่  งถ้าการแจ้งเป็นไปโดยถูกต้องให้ เจ้ าพนักงาน
ท้องถิ่นออกหนังสือรั บรองการแจ้งให้ผู้แจ้งภายในเจ็ดวั นทำการนับแต่วั นที่ได้รั บแจ้ง
    ในใบรับแจ้งหรือหนังสือรั บรองการแจ้ง เจ้าพนักงานท้องถิ่นจะกำหนดเงื่ อนไขให้ผู้แจ้งหรือผู้ได้รั บหนังสือรั บรองการแจ้งปฏิบัติเป็นการ
เฉพาะรายก็ได้
     ในกรณีที่การแจ้งไม่ถูกต้องหรือไม่สมบูรณ์ ให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นแจ้งให้ผู้แจ้งทราบเพื่อดำเนินการแก้ ไขหรือเพิ่มเติม หากไม่สามารถ
ดำเนินการได้ในขณะนั้ น ให้จั ดทำบันทึกความบกพร่องและรายการเอกสารหรือหลักฐานยื่นเพิ่มเติมภายในเจ็ดวั นนับแต่วั นที่ได้รั บแจ้ง โดยให้
เจ้ าหน้ าที่และผู้ยื่นคำขอลงนามไว้ในบันทึกนั้ นด้วย ถ้าผู้แจ้งไม่ดำเนินการแก้ ไขให้ถูกต้องภายในเจ็ดวั นทำการนับแต่วั นที่ได้รั บแจ้งจากเจ้า
พนักงานท้องถิ่น ให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นมีอำนาจสั่ งให้การแจ้งของผู้แจ้งเป็นอันสิ้นผล แต่ถ้าผู้แจ้งได้ดำเนินการแก้ ไขภายในเวลาที่กำหนดแล้ ว
ให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นออกหนังสือรั บรองการแจ้งให้ผู้แจ้งภายในเจ็ดวั นทำการนับแต่วั นที่ได้รั บการแจ้งซึ่  งมีรายละเอียดถูกต้องตามแบบที่กำหนด
ไว้ท้ายเทศบัญญัตินี้
  






   ข้อ ๔๐ ผู้ได้รั บหนังสือรั บรองการแจ้งต้องแสดงหนังสือรั บรองการแจ้งไว้โดยเปิดเผยและเห็นได้ง่าย ณ สถานที่ประกอบกิจการตลอดเวลา
ที่ประกอบกิจการ
   ข้อ ๔๑ ในกรณีที่หนังสือรั บรองการแจ้งสูญหาย ถูกทำลาย หรือชำรุดในสาระที่สำคัญ ให้ผู้ได้รั บหนังสือรั บรองการแจ้งยื่นคำขอรับใบ
แทนหนังสือรั บรองการแจ้งภายในสิบห้ าวั นนับแต่วั นที่ได้ทราบถึ งการสูญหายถูกทำลาย หรือชำรุด ตามแบบที่กำหนดไว้ท้ายเทศบัญญัตินี้
   การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรั บรองการแจ้งให้ เป็นไปตามหลักเกณฑ์ วิธีการ และเงื่ อนไขดังต่อไปนี้
   (๑) ในกรณีหนังสือรั บรองการแจ้งสูญหาย ให้ผู้ยื่นคำขอรับใบแทนหนังสือรั บรองการแจ้ง นำสำเนาบันทึกการแจ้งความต่อพนักงานเจ้า
หน้ าที่แห่งท้องที่ที่หนังสือรั บรองการแจ้งสูญหาย มาแสดงต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นประกอบด้วย
   (๒) ในกรณีหนังสือรั บรองการแจ้งถูกทำลาย หรือชำรุดในสาระที่สำคัญ ให้ผู้ยื่นคำขอรับใบแทนหนังสือรั บรองการแจ้ง นำใบหนังสือ
รั บรองการแจ้งเดิมเท่าที่เหลืออยู่มาแสดงต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นประกอบด้วย
   ข้อ ๔๒ เมื่อผู้แจ้งประสงค์จะเลิกกิจการหรือโอนการดำเนินกิจการให้แก่บุคคลอื่นให้แจ้งให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นทราบด้วย
   ข้อ ๔๓ ในกรณีที่ผู้ดำเนินกิจการใดดำเนินกิจการตามที่ระบุไว้ในเทศบัญญัตินี้ โดยมิได้แจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่น และเคยได้รั บโทษ
ตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ เพราะเหตุที่ฝ่ าฝืนดำเนินกิจการโดยมิได้แจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นมาแล้ วครั้งหนึ่  ง ยั งฝ่ าฝืน
ดำเนินกิจการโดยมิได้แจ้งต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นต่อไปให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นมีอำนาจสั่ งให้ผู้นั้ นหยุดดำเนินกิจการไว้จนกว่าจะได้ดำเนินการแจ้ง
ต่อเจ้าพนักงานท้องถิ่นถ้ายั งฝ่ าฝืนอีกให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นมีอำนาจสั่ งห้ ามการดำเนินกิจการนั้ นไว้ตามเวลาที่กำหนดซึ่  งต้องไม่เกินสองปีก็ได้
                                                 


หมวดที่ ๕
ค่าธรรมเนียมและค่าปรั บ

    ข้อ ๔๔ ให้ผู้ได้รั บใบอนุญาตหรือผู้แจ้ง มีหน้ าที่ต้องเสียค่าธรรมเนียมตามอัตราที่กำหนดไว้ท้ายเทศบัญญัตินี้ ในวั นที่มารั บใบอนุญาต
สำหรับกรณีที่เป็นการขอรับใบอนุญาตครั้งแรกและก่อนใบอนุญาตสิ้นอายุสำหรั บกรณีที่เป็นการขอต่ออายุใบอนุญาต หรือในวั นที่มาแจ้งและ
ก่อนวั นครบรอบปีของทุกปีตลอดเวลาที่ยั งดำเนินกิจการนั้ นถ้ามิได้เสียค่าธรรมเนียมภายในเวลาที่กำหนด ให้ชำระค่าปรั บเพิ่มขึ้ นอีกร้อยละ
ยี่สิบของจำนวนค่าธรรมเนียมที่ค้ างชำระ เว้นแต่ผู้แจ้งจะได้บอกเลิกการดำเนินกิจการนั้ นก่อนถึ งกำหนดการเสียค่าธรรมเนียมครั้งต่อไป
    ในกรณีที่ผู้มีหน้ าที่ต้องเสียค่าธรรมเนียมตามวรรคหนึ่  งค้ างชำระค่าธรรมเนียมติดต่อกันเกินกว่าสองครั้งให้ เจ้ าพนักงานท้องถิ่นมีอำนาจสั่ ง
ให้ผู้นั้ นหยุดการดำนินกิจการไว้จนกว่าจะได้เสียค่าธรรมเนียมและค่าปรั บจนครบจำนวน
    ข้อ ๔๕ บรรดาค่าธรรมเนียมและค่าปรั บตามเทศบัญญัตินี้ ให้ เป็นรายได้ของราชการส่วนท้องถิ่น

หมวดที่ ๖
บทกำหนดโทษ

    ข้อ ๔๖  ผู้ใดฝ่ าฝืนคำสั่ งของเจ้าพนักงานท้องถิ่นหรือไม่ปฏิบัติตามเทศบัญญัตินี้ ต้องระวางโทษตามที่กำหนดไว้ในบทกำหนดโทษแห่ง
พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.๒๕๓๕ และที่แก้ ไขเพิ่มเติม

บัญชีอัตราค่าธรรมเนียม
ท้ายเทศบัญญัติเทศบาลตำบลที่วั ง

เรื่องควบคุมสถานที่จำหน่ ายอาหารและสถานที่สะสมอาหาร พ.ศ. 2566


